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RAGUT DE CIERVO con guarnicién de Spatzie.
RAGUT VOM HIRSCH mit Spatzle Garnitur.

RAGUT OF DEER with Spatzle garnish.

CORZO CON MELOCOTON FLAMBEADO con reduccién de
vino tinto y guarnicién de col lombarda y boniato
gratinado.

REHRUCKEN MIT FLAMBIERTEN PFIRSICHEN mit
Rotweinreduktion, garniert mit Rotkohl und SuBkartoffelgratin.

FLAMBED PEACH HAKE with red wine reduction and garnished
with red cabbage and sweet potato au gratin.
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JABALI CON MARRON GLACE en reduccién de vino Marsala
y guarnicion de puré de patata y lombarda.

WILD SCHWEIN MIT KASTANIE in einer Marsala-Weinreduktion
und garniert mit Kartoffelpiiree und Rotkohl.

SAWS WITH GLACE BROWN in a Marsala wine reduction and
garnished with mashed potato and red cabbage.
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DE A

LOMO DE CIERVO CON FRUTAS DEL BOSQUE, elaborado 33,50€
con balsémico de Médena y canela y acompaiado de
guarnicién de boniato gratinado y lombarda.

HIRSCHRUCKEN MIT WALDFRUCHTEN, zubereitet mit
Balsamico

di Modena und Zimt, serviert mit StBkartoffelgratin und
Rotkohl.

LOIN OF DEER WITH FOREST FRUIT prepared with balsamic
balsamic of Modena and cinnamon and served with sweet
potato au gratin and red cabbage.

LOMO DE CIERVO CON REBOZUELOS, 37,80€
salteado con panceta y acompaiado con guarnicién de
Spatzle y lombarda.

HIRSCHRUCKEN MIT PFIFFERLINGEN, Speck und serviert mit
Spatzle und Rotkohl.

LOIN OF DEER WITH BUNCHES, sautéed with bacon and served
with Spatzle and red cabbage awith a side of Spatzle and
red cabbage.

LOMO DE CIERVO CON BOLETUS FRESCOS, elaborado con
trufa de invierno en reduccién de vino blanco,
acompaiado con guarnicién de Parpadelle y lombarda.

37,80€

HIRSCHRUCKEN MIT FRISCHEN Steinpizen winter triiffel,
Parpadelle und Rotkohl.

LOIN OF DEER WITH FRESH BOLETUS prepared with winter
truffle with winter truffle in a white wine reduction and
garnished with garnished with Parpadelle and red cabbage.



